Aziq awqat sanati’ shiyki zatlari’ ha’m materiyallari’ pa’ninen 3 -Kurslar
ushin sorawlari dizimi

1.Aziq-awqat sanati materiyallar1 shiyki zatlar1 Respublikamizda gésh-sut

sanatinin tariyxi rayajlaniw basqishlari .

2.Shiyki zatlardi saglaw ham materiyallarinin tarleri haqqginda magliwmat

beriw

3. Qoyiwlandirilgan sut 6nimleri.

4.Texnologiya-so’zine tu’sinik beriw

5.Kraxmaldi saqglaw

6.Kraxmal islep shigariw.

7.Sheker islep shigariw.

8.Sut ha’m oni’n’ qga’siyetleri.

9.Duzdin tiykargi deregi ha’m ali’ni’wi’.

10.As duzinin ximiyaliq qurami ha’m qollani’wi’.

1 1. Azig-awqat onimlerin tayarlawda ishimlik suwlarini’n ahamiyeti.
12.Suwdin qurami hadm ahamiyeti.

13 . Tabiyiy pal haqqinda tasinik

14 Kraxmaldin® qurami’ hdm  onin qasiyetleri. Kraxmaldin sapasina

qoyilatugin talaplar.

15.Jana miyweler hagqinda tisinik

16.Sheker islep shigariw.

17. Osimlik mayi ham haywan toqimlarinan alinatugin maylar.

18. Suwdi’n’ qattiliq kérsetkishleri

19. Go'shlerdin’ klassifikaciyasi.

20. Aziq awqat sanati’ shiyki zatlari’ ha’m materiyallari’ pa’ninin basqa

pa’nler menen baylanisi.

21.0simlik maylarinin sapaliq korsetrishleri.

22.Eritilgen haywan maylari.Margarin haqqinda tusinik beriw

23.Qant-rafinadti’n’qurami ha’m  sipat  ko’rsetkishleri. Qant

lablebisi haqqi’nda tu’sinik berin’

24 .Tébiyiy pal ha’m awqatliq quni’

25. Aramatizatorlar turleri ha’m qollaniwi’

26.Saxaroza ha’m oni’n’ ga’siyetleri.

27.0simlik maylarin  aliw ham tazalaw.Osimlik maylarinin  sapaliq

korsetrishleri.

28.Xosh 1yisli essentsiyalardin *sapa ko ’rsetkishleri.

29.Eritilgen haywan maylari

30.Margarin haqginda tusinik beriw

31.Sat onimlerinin’ klassifikaciyasi ha’m shiyki zatlar.

32. Go’shtin’ ximiyali’q qurami’ ha’m awgqatli’q quni’.

33.Suttin tarleri ha’m gasiyetleri.

34. Azig-awqgat sanatt Onimlerinin klasifikaciyasi.

35. Kolbasa o’nimlerin tayarlawda qollanilatug’in  shiyki zatlar.

36.Gosh  o’nimlerinin’ klassifikaciyasi



37. Kolbasa o’nmilerinin’ turleri.

38. Suttin tarleri ha’m gasiyetleri.

39. Modifikatsiyalangan kraxmallar Go'shlerdin’ klassifikaciyasi.

40.Go’shtin’ sipatina qoyilatug’i’n talaplar

41.Kolbasa o’nimlerinin’ klassifikaciyasi ha’m shiyki zatlari’

42 Kolbasa o’nimlerin tayarlawda qollanilatug’in  shiyki zatlar.

43. Anis—bir jillig ot-sho’p o’simliktin’ keptirilgen miywesi

44.Suttin 'qurami ham awqatlig qu’ni

45. Go'shti  jilovka islew

46.Kolbasa o’nimlerinin’ assortimentileri

47.Qaynatilgan kolbasalar.Liver kolbasasin tayarlaw texnologiyasi

48. As duzinin turleri.

49. Mayek ham turleri..

50. . Qamirdi jetildiriwshiler. Ximiyaliq jetildiriwshiler.

51.Kolbasa o’nimlerinin’ klassifikaciyasi ha’m shiyki zatlari’

52. Kraxmaldin’ qurami’ hdm onin gésiyetleri.

53. St onimlerinin’ klassifikaciyasi ha’m shiyki zatlar.

54.Mayek Onimleri.

55. Shiyki zatlardi saglaw ham islep shigariwga tayarlaw.

56.Da’m beriwshi qosimtalar

57. Shiyki zatlardin basqa tarleri. Ferment preparatlar.

58. Gunji ,Aygabagardin’ ximiyaliq qurami’ ha’m qollani’wi’

59. Kolbasa o’nmilerin tayarlawdi’n’ texnologiyaliq prossecleri

60.Go'shtin’ ximiyaliq qurami’ ha’m azi’qli’q quni’
61.Jan’g’aqli’ miyweler (piste, kedr jan’g’ag’i’,badam ,jer jan’gaq.,keshyu
jan’g’ag’i’)

62. Kolbasa tayarlawda qollanilatugin shiyki zatlar

63.Kartoshkadan kraxmal aliw

64.Kakao sobiqglari ha’m qollaniwi

65.Azig-awqat islep shi’g’ariwda qollaniwi

67.Go’sh o’nimlerinin’ insan organizmi uchin a’ha’miyeti Goshtin’  insan
organizimi ushin paydasi.. Go'shtin’ ximiyaliq qurami’ ha’m azi’qli’q quni’.
Goshtin’ kaloriyasi haqqginda tu’sinik

68. Jelelewshi zatlar .Aziqliq kopirtiriwshiler

69. St 6nimleri hagqinda tisinik

70.Tabiyiy pal ham onin aliniwi

71. Solod haqgqinda tu’sinik h.m oni1 qollaniwi.

72. Kolbasa o’nimlerin islep shi’g’ariwda qollani’latug’’'n qosimsha shiyki
zatlar

73. Suw h.m as duzinin turleri

74. Un ha’m kraxmal o’nimleri.Ma’yek o’nimleri

75. Gosh o’nimlerin duzlaw haqqinda uliwma tusinik

76.Da’m beriwshi qosimtalar



77.Aziqgliq  boyawlardin  klassifikaciyasi..Tabiyty = boyawlardi  aliwdin
texnologiyaliq usillari.

78 Osimlik mayi ham haywan togimlarinan alinatugin maylar. Osimlik
maylarin aliw hdm tazalaw. Paxta mayi Aygabagar mayi.

79.Sintetikaliq boyawlar.Sintetikaliq boyawlar aliw usillari.
80. Aramatizatorlar turleri ham gollaniwi. Qosimtalar qurami

81. Sut ayraninan tayarlanatugm onimler. Qurgaq zatlari kobeytilgen sut ayrani.
Qurgaq irimshik

8 2 .Sosiska va sardyelkalar.Joqarg’I’ sortli’ sosiskalar.

83. Rafmatsiyalanbagan aygabagar mayi sapasina qarap joqari, [ ham II sortlari.

84. Anis—bir jillig ot-sho’p o’simliktin’ keptirilgen miywesi. Koriandr miyweleri.
85. Xosh iyisli essenlsiyalardin sipatlamasi. Xosh iyisli essentsiyalardinsapa
korsetkishleri

86. Suttin tarleri ham  qgasiyetleri. Sutti shiyshe idislarda sterilizatsiyalaw
Pasterizatsiyalangan sut.

87.Muskat go’zasi—muskat tereginin’ miywesi. Imbir-imbir  gu’lliler
tugimlari.Juldiz siyaqli anis.

88.Go’sh konserbalari ha’m olardi’'n’ tu’rleri

89.Qant-rafinadtin qurami ham sipat koérsetkishleri

90.Soya mayi. Piste mayi . Zaytun mayi . Gunji mayi Kokos mayi. Kakao mayi
Osimlik maylarinin sapaliq korsetrishleri.

91.Burishmonshag—bunshmonshaq o’simliginin’ puw yaki qaynag’an suw menen
islew berilgen ha’m keptirilgen ashilmag’an gu’l bu’rtikleri. Shafran—ko’p jilliq
o’simlik

92.Sut kislotasi.Mikrobiologiyaliq wusillar jardeminde organokaliq kislotalardi
aliw.

93. Qurgaq sut onimleri. Organoleptikaliq korsetkishleri

94. Aromatizatorlar ham  xoshiyislikti  asiriwshi  zatlardi aliwdin
mikrobiologiyaliq usillar

95.Aromatizatorlar hdm xoshiyislikti asiriwshi zatlar.

96. Xosh iyisli essentsiyalardin * tu’rleri ha’m qollaniwi.
97.Aramatizatorlar turleri ha’m qollaniwi’

98. Xosh 1yisli essenlsiyalardin * sipatlamasi.

99.Sqttin tarleri ha’m gésiyetleri.

100. Go'shlerdin’ klassifikaciyasi.

101. Anis—Hbir jillig ot-sho’p o’simliktin’ keptirilgen miywesi

102.Kolbasa o’nimlerin islep shi’g’ariwda qollani’latug’I’'n qosimsha shiyki
zatlar

103. Da’m beriwshi qosimtalar

104.Qoyiwlandirilgan sut énimleri

105.. Mal go'shinin sapa ko rsetkishleri. Organoleptikaliq bahalaw



